Bathuset

Sasongens smaker

Lojrom & dill
Lojrom med syrlig & krispig potatis, picklad rodlok & dill

Rekommenderad dryck: Rabl, Kamptal, Riesling, Osterrike 2017

Smorbakad torskrygg & spetskal
Brynt smor bakad torskrygg serveras med grillad spetskal, fankal & attika
samt smorsas

Rekommenderad dryck: Jean-Mare Brocard, Chablis, Frankrike 2018

Jordgubbar & lime

Lime marinerade jordgubbar med yoghurtpannacotta & saltrostade pistagenotter

Rekommenderad dryck: Domaine du Petit Métris, "Clos de Treize Vents’,
Loire, Frankrike 2011

Meny: 595kr

Vid allergier kontakta personal, tack!

Folja oss pa sociala medier.
Facebook: Bathuset Krog & Bar
Instagram: @bathusetsigtuna



Forratter

Burrata med Vikentomater, sallad & skott
155kr

Matjessill fran Norrena med mandelpotatis, idgg & brynt smor
165kr
Tartar pa notkott fran Granby gard serveras med dragon, rodlok,
sallad och krispig gyoza
175kr

Lojrom med syrlig & krispig potatis, picklad rodlok & dill
195kr

Varmratter

Svensk ryggbiff serveras med kantareller, grillade skarbonor,
dragonemulsion & tryffelsky
355kr

Brynt smor bakad torskrygg med grillad spetskal, finkal & attika samt smorsas
315kr

Grillad spetskal med rostade hasselnotter, ostronskivling, ost fran Lofsta
gardsmejeri samt smorsas

235k
Fiskgryta pa sydfranskt vis med tomat & saffran, kolja, torsk, rakor samt aioli
215kr
Caesarsallad med grillad svensk kyckling, krispigt bacon, parmesan samt
krutonger
205kr

Farskpotatis serveras till samtliga varmratter. Pommes 45kr pp.

Desserter

Lime marinerade jordgubbar med yoghurtpannacotta & saltrostade pistagenotter
115kr

Hallonsorbet med farskost, rostad vitchoklad & digestive
115kr

Chokladtryffel
35kr




