Bathuset

Sasongens smaker
Blomkal & hasselnotter

Bakad blomkal med kryddrostade hasselnotter & ost fran Jiirss mejeri

Dryckespaket: 2017 Pierre Luneau- Papin, La Grange, Vieilles Vignes, Frankrike

Kanin & kyckling
Ravioli pa bakad kaninbog med skummad kycklingvelouté

Dryckespaket: 2018 Domaine de la Rochette, Bourgogne Pinot Noir, Frankrike

Vilt & rodbeta
Vilt serveras med saltbakad rodbeta, syrad rodkal, svartavinbar & rodvinssky

Dryckespaket: 2015 Conqueror, Western Cape, Cabernet Sauvignon, Sydafrika

Morot & farskost
Morotkaka med farskost och morotssorbet

Dryckespaket: 2011 Coteaux du Liyon Saint Aubin "Clos de Treize Vents"

Menv: 595kr

Drvckespaket: 455kr

Vid allergier kontakta personal, tack!



Forratter

Ravioli pa kanin med kycklingvelouté och rostade kastanjer
165kr

Tartar pa vilt med krispig jordartskocka, enbar och rostad vitloks emulsion
180kr

Kalixlojrom med krispig samt syrlig potatis, picklad rodlok & dillolja
235k

Varmratter

Vilt serveras med saltbakad rodbeta, syrad rodkal, svartvinbar & rodvinssky
315kr

Bakad halleflundra med variation pa rotselleri, applen samt
brynt smor & musselveloute

315kr

Bakad blomkal med ost fran Jiirss mejeri, kryddrostade hasselnotter
och citronsmorsas

235kr
Desserter
Morotskaka med farskost samt morotssorbet
115kr

Chokladtryffel eller kula glass eller kula sorbet
35kr

Vid allergier kontakta personal, tack!

Facebook: Bathuset Krog & Bar
Instagram: @bathusetsigtuna



